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קפיצה קטנה לתאילנד

 *המחיר לפני הפיקדון. מינימום 8 חביות בחודש. המחיר הינו סופי –
"נטו" לפני מע"מ ולאחר כל ההנחות. המחיר תקף ל-12 חודשים 

בהנחה ואין עליית מחיר מצד היצרן.

לרגל פתיחת המסעדות,
דיפלומט קולינרי מעניקה מחיר מוזל

SINGHA לחבית בירה תאילנדית

לחבית 30 ל׳
₪389

מעבר 
לצ'ופסטיקס

עטופים

שינוי קטן שעושה את כל ההבדל. 
עוברים לצ'ופסטיקס בעיטוף מלא, 

ללא חתך בקצה.
למה? קורונה, איך לא...

סטריליות ובטחון למסעדה ולסועד.

טיפ חזרה לשגרה
של אודי רומנובסקי,

בעלי מסעדת ניני האצ'י 

הגבלות וכו׳...( וגם בפן האישי... אני בטוח שזה הזמן שלנו לשפר עמדות."לדעתי, למרות מה שעברנו בתקופה האחרונה גם ברמה העסקית )עסקים סגורים, 
בעבר בעלי הנכסים היו מכתיבים לנו את התנאים. היום הכדור בידיים שלנו... זה הזמן 

להתמקח על שכר דירה. על התנאים. בחידוש חוזה עלינו לדרוש הקלות!
כנ"ל עם כח האדם... הרי כולנו הרגשנו שעלויות כח האדם שלנו גדלו פלאים בשנים 

האחרונות... זה הזמן לשפר תנאים. ולגרום לצוות להבין שגם עליהם מוטלת האחריות 

לשפר את מצב העסק. וקיצוץ בשכר גם אחרי תקופת הקורונה זה דבר הגיוני ומתבקש."

אתר דיפלומט קולינרי החדש
יעלה לאוויר בקרוב... צפו להפתעות!

חדשנות בקולינרי

מבצעים

עדכונים

Nuvola קמח הענן של קאפוטו
קמח נובולה של קאפוטו, עכשיו גם באריזת 1 ק"ג.

נובלה )באיטלקית: ענן( הוא קמח חיטה מסוג ''0'' המאפשר ספיחת 
מים גבוהה לבצק, המעניקה לבצק טעם רך, קל ומעל הכל טעם 

עשיר הנמס בפה לפי מסורת הפיצה הפוליטנית.
בזכות הדגנים הייחודים המאפשרים התפחה גבוהה, הקמח 

מתאים לבצקים בשיטת "ביגה" ותפיחות ארוכות של 36-24 שעות.
נובולה הוא קמח עשוי חיטה 100% ללא תוספים בעל חלבון גבוה, 

המיועד לבצקים קלילים עם נפח מהותי בזכות יכולת התפיחה 
המשמעותית. כשרות: חתם סופר ב"ב

השמרים של קאפוטו
פרי פיתוח ייחודי המוצע לכם באריזה נוחה במשקל 100 גרם עם 

פתיחה חוזרת.
החידוש בשמרים אלו הוא יכולתם לתמוך בתהליך התפיחה לאורך 

זמן ארוך מהותית )72-24 שעות(, בהשוואה לשמרי לחם רגילים, 
עקב יכולות תסיסה חזקות. ניתן להשתמש ב 30% - 40% מהכמות 

הרגילה במתכון.
יתרונות – קל לשימוש, טעם משופר ורך בבצק, תמיכה בתפיחות 

ארוכות לבצקים, חיסכון ויעילות. כשרות: חתם סופר ב"ב

קמח קאפוטו פסטיצ'ריה לקונדיטוריה 
דיפלומט קולינרי גאה להשיק קמח חדש בסדרת הקמחים 

המובילה של קאפוטו. הקמח מוצע באריזות 1 ק"ג ומיועד 
לכלל השימושים בקונדיטוריה.

קמח "פסטיצ'ריה" של קאפוטו הוא בעל אחוז חלבון נמוך, 
דבר המקנה לו גמישות רבה. הקמח הוא תוצאה של עבודה 

ממושכת והוא מוגש הן לאופים החובבים והן לקונדיטורים 
.Patisserie-מקצועיים – מיועד ל

שימושים עיקריים: עוגות ספוג, תחתיות לעוגה, ביסקוויטים, 
עוגיות, לחמי soft-crust ומתכונים נוספים אשר אינם 

דורשים תפיחה ארוכה. הודות לאיזון בין סוגי הדגנים 
המרכיבים אותו, הקמח מתאים מאד לעבודה עם מתכונים 

שומניים ויוצר "קראסט" מוזהב באפייה. 
כשרות: חתם סופר ב"ב

לקוחות יקרים,
אנחנו שמחים להדק אתכם את הקשר ולהציג בפניכם את הניוזלטר החדש של דיפלומט 

קולינרי. מדי חודש נשלח אליכם עדכונים על מוצרים וטרנדים חדשים, מבצעים שאסור 
להחמיץ וכל מיני רעיונות טעימים שרצים אצלנו מאחורי הקלעים...

שווה להיכנס ולהציץ!

סוסומאט של היינץ, מותג הרטבים המוביל בעולם -
מלא טעם עד הטיפה האחרונה.

תרשה לנו לחסוך
בעלויות הפוד קוסט שלך

תרשו לנו לחסוך
בעלויות הפוד-קוסט שלך!

 הסוסומט של היינץ מותג הרטבים המוביל בעולם -
מלא טעם עד לטיפה האחרונה.

סוסומט היינץ מעניק חוויה טעימה ללקוח ושימוש 
נוח וקל לניקוי. הרוטב נשמר עמיד לאורך זמן 

בטמפרטורת החדר.

חיסכון בכמות1
לוקחים בדיוק כמה שצריך

2)HACCP( נקי והיגייני
ניתן לשימוש בטמפרטורת החדר

טריות3
המתבל נמזג טרי ועמיד לאורך זמן

כיף לסועד4
קל לשימוש, מבדל ומיוחד

ידידותי לסביבה5
HEINZ Sauce-O-Matהרבה פחות פסולת

סאקה יוזו המשקה שיציל לכם את הקיץ!
הקוצורו היא מבשלת הסאקה הגדולה ביותר ביפן הממוקמת 

במחוז נאדה, הידוע באיכות מי המעיינות הטהורים שבו ובחורפים 
הקרים, שני תנאים חיוניים לייצור סאקה איכותי.

סאקה יוזו – מכיל 20% מיץ יוזו טהור, סמי ניגורי בעל סינון עדין, 
המעניק לסאקה אופי ייחודי שהלקוח שלכם לא הכיר. טעמיו חזקים 

ולכן ניתן להגישו בכוס לואו בול עם שתי קוביות קרח, או עם קרח 
גרוס וגם לשלב אותו בקוקטיילים וקינוחים מגוונים. לא כשר.

למה אתם נותנים לסועדים לערבב לבד?
חדש מהיינץ, הטרנד החם מארצות הבית הגיע לארץ, 

השילוב של קטשופ ומיונז בבקבוק אחד! לחיץ, קל ונוח לשימוש, 
התוספת המושלמת להמבורגר, שניצל או צ'יפס.

כשרות: בד"ץ מנצ'סטר

קנה מיונז היינץ 5 ליטר  
קבל את השני במתנה!

מיונז היינץ במרקם עשיר, קרמי וחלק 
עשוי מרכיבים איכותיים ומביצי חופש 

ללא תוספת צבעי מאכל וחומרים 
KF :משמרים. כשרות

תוקף 15.08.2020 או עד גמר המלאי.


